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CLASSIQUE 9€ PISTACCHIO @
~—] Huile d'olive, jambon cuit*, stracciatella, tomates Creme de pistache, jambon cuit*, stracciatella,
> cerises, feuille de basilic tomates cerises, éclats de pistache

TOSCANE 1€ VEGGIE 10 €

Créme de pesto, jambon cru*, stracciatella, Sauce tomate, aubergines, oignons confits,

tomates confites, roquette stracciatella, tomates cerises, huile de pesto

SAUMON 10 € TARTUFO 10 €

Creme fraiche, saumon fumé, tomates cerises, Creme de truffe, jambon cuit*, roquette

perles de Yuzu

PASTA & CO

Midi uniqguement

SALADES

“TOMATO 9€ GORGONZOLA I3 € ;‘5’
Penne rigate, sauce tomate, basilic frais Gnocchi, sauce gorgonzola, jambon cru* ~
PESTO VERDE IB€ TRUFFF 13€
Casarecce, pesto, jambon cru*, tomates confites Mafaldine, créme de truffe, jambon cuit*, huile de %
SAUMON 1? € truffe :‘
Linguine, créme, saumon fumé, perles de Yuzu PASTA DAL MOMENTO ¢

Suppléments burrata 4€, stracciatella 3€ ‘
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CRETOISE 1e€ ITALIENNE 1B€ ‘
Concombres, tomates, poivrons, oignons rouges, Mé&che, jambon cru*, tomates confites, burrata, \
mizithra ou féta, crolGtons, olives noires, huile d’olive, pesto, cro0tons
origan
CESAR ll} € Mozzarella* : Mozzarella “Fior di Latte" - Jambon cuit* : Jambon cuit
Mache, pouIeT poné, tomate, cro0tons, ceuf mollet, “Blu d'ltalie™ - Jambon cru* : Jambon cru de Toscane

parmesan, sauce Cesar

DOLCI

PANUOZZO SUCRE 6€ SALADE DE FRUITS FRAIS b€

Créme de pistache ou Nutella avec ses pralines grillées

CAFE CANOLH ) ) 8 € Vanille bourbon, noisette, pistache, caramel beurre salé,
Au choix : citron/coco, choco/noisette, pistache violette, génépi, framboise, fraise, citron, melon, péche

de vigne, mandarine, menthe-chocolat
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GLACES 1 boule : 3€ - 2 boules : 4,5€ - 3 boules : 6€




